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GRILL-RESTAURANT-CAVE MAT

. ENTREE + PLAT - DESSERT ¢ 35¢
ENTREES — NOS VIANDES

ENTREES
[ - Magret enti herbes de P . .
COQUILLAGES -CRUSTACES - Sans accompagnement Pigﬁgedsgulgﬂfagr);giﬁre Fanse rovence , , ST T R

. . . o ou Salade de poulpes aux |égumes croquants
6 Huitres de Bouzigues  10.00¢ 6 Huitres gratinees 12.00¢ NOS PATES

12 Huitres de Bouzigues. 19.00¢ 12 Huitres gratinées . 22.00¢ PLATS
Palourdesen persillade. - 1500 Linguines aux légumes de saisons. — Lamelle de seiche au chorizo
Douze Couteal_Jx en per3|llqde - O 500¢ L!”EU!HES aux couteaux - A & - ou Filet de daurade
15Moules gratinéesa l'aioli . ... Tioo® Linguines aux palourdes - e ou Demi-magret de canard

Padron (petits poivrons verts) . . 550¢ T w § DESSERTS — e 2N DESSERTS

Soupe de saison o . 1200¢

: § [ o . o Tarte aux fruits
Salade de poulpes aux |égumes croquants . 12.00¢ s

Café gourmand ... - o . ou Moelleux au chocolat (sans gluten)
Moelleux au chocolat (sansgluten). . . ou Café surprise

PLATS NOS GLACES CAFE OU THE

NOS POISSONS . .
Coupe T houle sans chantilly. 3.00¢  Coupe 3 boules sans chantilly. 750¢

Lamelle de seiche au chorizo : : - 1800¢ Coupe2boulessanschantilly 550¢  Supplément chantilly 100¢ MENU ENFANT «12¢
Loup entier de Méditerranée en persillade. . _26.00¢

Maximum 12 ans
Daurade au«Noilly Praty ,, 2800° PARFUMS .
Dos de cabillaud gratiné a ['aioli. . . . 26.00¢ Lamelles de seiche

Bourride sétoise revisitée par la cheffe Magali 26.00° PR CoRmE L |5 B ou Cabillaud « patatas fritas »

* Découverte : roquette. muscat, cabécou, roquefort aux noix, basilic,

fenouil, tomate basilic Moelleux au chocolat (sans gluten)
« Sorbet : citron vert, sorbet fraise, orange zeste d'orange, mandarine ou Thoule de glace sans chantilly
NOS VIANDES MATUREES * Classique sans gluten: vanille bio, chacolat bio, caramel beurre salé

* Sorbet bio : framboise, - abricot Madame, Monsieur,
Viande de Galice . . 9.00°/les100 g brut « Parfum d’hivers : marron miel Si vous savez que vous étes allergigues ou souffrez d‘une intolérance a un

: : . aliment, merci de le dire & notre serveur avant de commander.
e ltse. . [ Lady, Sir, if you know that you are allergic or have an intolerance to a food

. : " " E , Sir, : a 2 anc .
Viande de region suivant arrivage (Salersounubrac) 12002/ les 100g brut COUPES GLACEES AVEC ALCOOL e

Pour une meilleure dégustation, nous vous proposons nos viandes CUUP_B colonel : sesizs Joe Le Cooker
maturées 4 partir de 500g. Le skipper - : N e

Tous nos poissons sont accompagnés de [égumes de saison et patatas

Numéro de recette indiqué sur la carte
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La totalité des allergénes majeurs étant manipulés dans I'établissement, on pourra renseigner un client sur la présence
d'un allergéne majeur dans la recette mais nous ne pouvons pas garantir I'absence de trace d'allergéne dans I'ensemble
; de nos plats

Chers clients, les allergenes présents dans les vins servis au
verre, seront directement accessibles lors du service, par lecture
de l'étiquette de la bouteille qui vous sera présentée
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